
CHEF DESENGORDURANTE ALCALINO
DESINCRUSTANTE ALCALINO

ANTES DE UTILIZAR, REALIZAR UM TESTE NUMA PEQUENA ÁREA DA SUPERFÍCIE A SER APLICADO O PRODUTO.
Produto indispensável e de excelente desempenho para uso em cozinha profissional de: hotéis, restaurantes industriais 
e comerciais, lanchonetes, bares, padarias, eficiente remoção na indústria de alimentos na lavagem manual e de 
resíduos gordurosos fortemente impregnados. 
MODO DE USAR: Produto concentrado, devendo ser diluído antes do uso. A limpeza poderá ser feita com o auxílio de 
uma esponja macia ou fibra de limpeza sintética, sobre a superfície a ser limpa, deixando-a agir por 5 a 10 minutos e em 
seguida efetuar a esfregação de acordo com o tipo e quantidade de sujidade. Enxaguar abundantemente, ou retirar ao 
máximo o produto com uma fibra de limpeza sintética umedecida até que a superfície fique completamente limpa. A 
utilização de água quente aumenta a eficácia da limpeza deste produto. Observação: Realizar teste prévio de aplicação, em 
uma área pequena, antes da utilização sobre a superfície total. Recomenda-se não utilizar esponja abrasiva com muita força 
sobre fórmicas ou superfícies esmaltadas. Abaixo, tabela com a média de diluições de acordo com o tipo de sujidade:

COMPOSIÇÃO: Hidróxido de Sódio, Coadjuvantes, Sequestrantes, Dispersante, Solvente, Hidrótopo, Corante, 
Conservante e Veículo. Princípio Ativo: Hidróxido de Sódio, Teor 12,5% (p/p).

LOTE:

DATA DA DILUIÇÃO:        /        /  

VALIDADE DA DILUIÇÃO:        /        /  

REG./ M.S. Nº 332860070

DILUÍDO NA PROPORÇÃO:

RESPONSÁVEL PELA DILUIÇÃO:

Utilize acessórios de segurança:

CNPJ: 04.992.697/0001-85 
Aut. Func/MS: 3.03.286-3

SAC
sac@renko.com.br

(11) 3385-0073 renko.com.br

SUJIDADE: LEVE - 1:30 MÉDIA - 1:15 PESADA - Puro até 1:5


